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- BISTRO

TAPAS

ALL YOU CAN EAT!

HUISREGELS

v KEUKEN geopend donderdag t/m zondag 17.30 - 21.30 U

Py :
{:‘-‘jrb‘ VEGETARISCH | HEEFT U EEN ALLERGIE MELD HET ONS!

V4 Wij maken slechts 1 rekening per tafel

+ U kunt maximaal 2 tapas per keer bestellen

¥ U kunt weer bestellen als de tapas op zijn

+ Vaor niet opgegeten tapas word € 3,50 berekend

€ 39,50 PP - ALL You cAN EAT!
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(KIDS TOT 11 JAAR € 22,50 MAX 8 GERECHTEN)
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FADLE e

VOORGERECHT TAPAS € 5,50

SERRANOHAM

basilicum | tomeat | krokantje

&
NACHOS CLASSIC

salsa | cheddar | zure room

STEAK TARTAAR

krufdentoast | pickles

ZEEUWS VISSOEPJE

romig _| op basis van garnalen | zeevis
e -

diverse groenten | krokante pastel

CARPACCIO

truffelmayo | kaaskrokantje

TOMATENSOEPJE

room | groene kruiden

KROKETJE ~

kaas & mosterd

UIENSOEPJE

kaas crouton

TOASTJE ZALM

sriracha mayonaise | rode ul

ESCARGOTS

knoflook | stakken

KREEFT

kroketje | kerrie mayonaise

7
SWEET PATATO PIE ~

linzen | groenten | zoete aardappel

BBQ PRINGLE

pulled pork | bbg saus | ul

SCAMPI IN LOOK

lookboter | groene kruiden

&
CARPRESE SATE

mozzarella | tomaat | pesto

HOOFDGERECHT TAPAS € 7,50

ZEEBAARS

op de huid | choronsaus

MINI BURGER

bbq saus | ui

SATE AJAM

sate saus | atjar | kroepoek

SPARE RIB

hoisin | honing

o I
MAC AND CHEESE

macaroni | kaassaus

BIEFSTUK JUS

veel jus | wit brood.
>
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RENDANG VAN BIET

gele biet | bosui | rijst

SCHNITZEL

krokant gebakken

VEGAN SATE

sate saus | nast

ZALMFILET

terlyaki | bosul | sesam

GEGRILDE GAMBA

knoflook | komkommear

BABI KETJAP

procureur | rijst | ketjapsaus

MOSSELEN PORKBELLY
gegratineerd | knoflook | ui langzaam gegaard | asian style
o
‘CHAMPIGNONS —

PULLED PORK

bbq saus | lente ui

warme knoflooksaus

e
JUICY MAIS RIBSQiﬁ ADANA

f japanse lak | dip lamsgehakt | kruiden
PEPESAN STOVERIJ VAN RUND
plkant | gestoomde makreel f_llet bier | rundviees

|

' KIBBELING PEPERSTEAK
remoulade saus pepersaus | kogelblefstuk
CHICKEN WING VARKENSHAAS
sticky saus | lente ul champignonl roomsaus
GEPOCHEERD EITJE™  KIP STROGANOFF
N bearnaise saus | groene kruiden gegrilde kip | stroganoff saus

AANBEVOLEN HUISWIJNEN!

CARESSE WIT CHARDONNAY VIOGNIER € 4,75 / 23,50

Aangenaam mild met een fris karakter waarbij hinten van abrikozen, appels en gen
verfijnde ondertoon van amandelen naar voren komen

CARMELLE SAUVIGNON BLANC € 4,75 / 23,50

Spatzuiver, uitbundig aroma van citrus en ander exotisch fruit. In de volle smaak komt §SE
het fruit terug in #en moole balans met frisse zuren. =t

STEFFEN RIESLING SPATLESE € 475 / 23,50 %
Subtiel, met fijne fruit smaken van pruim en limoen die in de mond subtiele zuren laten 255
zien. Deze maken de wijn erg smakelijk..

CARMELLE ROSE GAMAY € 4,75 / 23,50
Zalmroze van kleur met een paarse gloed. Aroma’s van aardbel en frambozen.
De smaak is mooi rond en zacht, met tonen van rood fruit.

ROCCA DEI FORTI - BRUT SPUMANTE € 5,50 / 25,00

Aroma is verfijnd en elegant. In de mond een droge wijn die toch vol en complex.
De mousse is fijn en aanhoudend.

LES 5 VALLEES MERLOT - GRENACH € 475 / 23,50

In de neus veel paars fruit, en dan vooral kersen en pruimen.

NERO D'AVOLA € 5,50 / 25,00

De heerlijke zonnige aroma’s van bosvruchten en wilde sardbeien dansen sierlijk
door het glas

NAGERECHT TAPAS € 4,50
CREME BRULEE DAME BLANCHE

el | room | vanille chocolade | Ijs

)3 U, 8

F
o KLETSKOP MINI'APPELTAART .,
h s Kletskop | rum rozijnen ijs appeltaart | noten | appel/peer compote ‘
& CHEESECAKE TIRAMISU LIMOEN
cheesecake | bosvrichten gelei koffie | limoncello | cacao =
B | AVA CAKE WHITEY
& choco cake | warm rozijnencake | witte chocolade i, "
:‘_f
4 CARROT CAKE VANILLE IJS =
\ wortel | noot | roomkaas roomijs | slagroom =
)
CHOCOLADE MOUSSE SPEKKOEK
" witte chocolade | appel | peer specerijen | spekkoek ijs
o
e Al onze gerechten zijn of worden ambachtelijk bereid.

Daarom is onze keuken op woensdag uitsluitend geopend
voor onze cafehap €12,50. Volg hiervoor onze socials!!

Onze keuken is tot 21.30 uur geopend tot die tijd kunt u
uw bestellingen doorgeven, dit geldt ook voor desserts.

Eet smakelijk!



